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GREEN SPRITZ

Sktadniki:

¢ 60 ml P31 Aperitivo Green

4 90 ml Prosecco Valdo

4 30 ml wody gazowanej

¢ Kilka kropli soku z limonki Polenghi
Plasterek limonki do dekoracji

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki dobrze wymieszac.
Przela¢ do kieliszka i udekorowac
plasterkiem limonki, jabtka

lub ogérka oraz gatgzkg rozmarynu.

HUGO SPRITZ

Sktadniki:
4 90 ml Prosecco Valdo
4 30 ml Aperitivo Sambuco
4 60 ml wody gazowanej
¢ Plasterek limonki
i listki miety do dekoracji

Przygotowanie:
Do kieliszka wypetnionego

lodem dodac listki miety

i plasterki limonki. Wla¢
Sambuco oraz Prosecco.

Dodac wode, delikatnie
zamieszac i udekorowac limonkg.
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ACQUA DI CEDRO
SPRITZ

Sktadniki:

¢ 40 ml Acqua di cedro

4 60 ml Prosecco Valdo
420 ml wody sodowej

¢ Listki miety do dekoracji

Przygotowanie:

Szklanke wypetnic po brzegi

lodem. Wla¢ Acqua di Cedro

oraz Prosecco. Uzupemic wodg
sodowgq. Przed podaniem delikatnie
zamieszac i udekorowac listkami miety.

LIMONCELLO
SPRITZ

Sktadniki:

¢ 50ml Limoncello Lucano
¢ 60ml Prosecco Valdo

4 30 ml wody sodowej

¢ Tymianek

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wla¢ do
szklanki wypetnionej lodem.
Delikatnie zamieszac. Udekorowac
gatqzkami swiezego tymianku.

peritivo

ORANGE
ELEVEN SPRITZ

Sktadniki:

4 90 ml Prosecco Valdo

4 60 ml Eleven Aperitivo

4 30 ml wody gazowanej
¢ Plasterek pomaranczy

¢ Listki miety do dekoracji

Przygotowanie:
Wszystkie sktadniki wla¢ do

szklanki balonowej wypefionej
lodem. Delikatnie zamieszac.
Udekorowac plasterkiem
pomaranczy.

RED
BITTER SPRITZ

Sktadniki:

4 60 ml Bitter Negroni

4 60 ml Prosecco Valdo
4 60 ml wody gazowanej
¢ Plasterek pomarariczy

Przygotowanie:
Wszystkie sktadniki wla¢ do

szklanki balonowej wypefione
lodem. Delikatnie zamieszac.
Udekorowac plasterkiem
pomarariczy.

APERITIVO
FRUTTA E GRAPPA

Sktadniki:

¢ 20 ml Grappa Bianca Nardini
4 20 ml Amaro Lucano

4 40 ml soku grejpfrutowego

4 40 ml soku pomararficzowego
¢ Tarta gatka muszkatotowa

¢ Skérka z pomarariczy

Przygotowanie:
Wszystkie sktadniki wla¢ do

szklanki balonowej wypefionej
lodem. Dodac startq gatke
muszkatotowq. Delikatnie
zamieszac. Udekorowac
skdérkg z pomarariczy.

APPLE SPRITZ

Sktadniki:

4 50 ml soku jabtkowego
Kohl Elstar Gourmet

¢ 30 ml czerwonego wermutu
Del Cavaliere Lucano

4100 ml Prosecco Valdo

¢ Plasterki jabtka

Przygotowanie:
Wilac wszystkie sktadniki do

kieliszka na wino. Dodac 16d.
Na koniec udekorowac
plasterkiem jabtka.
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NEGRONI

Sktadniki:

¢ 30 ml Bitter Negroni

4 30 ml Vermouth Rosso

4 30 ml Ginu Ambrosia

¢ Skérka pomarariczy do dekoracji

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wlac do
szklanki wypetionej lodem.
Delikatnie zamieszac.
Udekorowac skorkg z
pomaranczy.

Przepisy na

AMERICANO
CHINATO

Sktadniki:

4 35 ml Bitter Chinato

4 35 ml Vermouth Rosso

¢ 10 ml wody gazowanej

¢ Skérka pomarariczy do
dekoracji

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wlac

do szklanki wypemionej
lodem. Delikatnie zamieszac.
Udekorowac skérkq z
pomarariczy lub cytryny.
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GIN TONIC

Sktadniki:

4 150 ml napoju Polara Tonic

4 50 ml Gin Ambrosia

¢ Skérka z limonki lub z cytryny

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wlac¢ do szklanki.
Delikatnie zamieszac, dodac
skorke z cytryny.

MOJ -TOJ

Sktadniki:

¢ 50 ml Grappa La Trentina
Barrique Morbida Marzadro

4 20 ml soku z limonki Polenghi

¢ 24yzki cukru trzcinowego biatego

¢ 150 ml wody gazowanej

¢ 1gatgzka miety

Przygotowanie:

Do szklanki wsypac cukier,

dodac sok z limonki, duza

ilos¢ lisci miety i 100 ml wody
gazowanej. Wymiesza¢ delikatnie
by nie uszkodzi¢ miety. Dodac

6d i pozostate sktadniki.
Delikatnie zamieszac.

BOULEVARD
GRAPPA

Sktadniki:

4 30 ml Giare Gewdirztraminer
4 30 ml Bitter Negroni

4 30 ml Vermouth Lucano

¢ Suszona skérka z pomarariczy

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wla¢ do szklanki.
Dodac jedng duzg kostke lodu.
Delikatnie zamieszac.

Udekorowac suszong skdrkg

z pomaranczy.
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LO STREGONE

Sktadniki:

¢ 30 ml Likieru Strega
4 100 ml Bitter Rosso
¢ 10 ml Likier Amaro

+ Swieza mieta i grejpfrut do dekoracji.

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wlac¢ do
szklanki. Delikatnie zamieszac,
dodac kilka listkéw swiezej
miety i skdrke grejpfruta.

CALIMERO

Sktadniki:

¢ 30 ml likieru Bombardino Marzadro
¢ 10 ml kawy espresso

¢ 100 ml bitej smietany

¢ Kakao

Przygotowanie:

Delikatnie podgrza¢ Bombardino
(35-40°C), dodac kawe espresso.
Catos¢ polac bitq smietang i
posypac kakao.

GARDA COLLINS

Sktadniki:

4 22,5 ml Grappy Bianco Nardini

¢ 22,5 ml Acqua di Cedro Nardini

4 30 ml soku z cytryny Polenghi

4 15 ml syropu z cukru trzcinowego
Routin 1883

¢ Woda sodowa

¢ Plasterek cytryny

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki wla¢ do

! . szklanki. Delikatnie zamieszac,

dodac plasterek cytryny.
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AMARO AND STORMY

Sktadniki:

¢ 45 ml Amaro Nardini

4 100 ml napoju o smaku piwa imbirowego
¢ 15 ml soku z limonki Polenghi

¢ Listki Swiezej miety

Przygotowanie:

,4! Wszystkie sktadniki wla¢
= | do szklanki. Delikatnie
) zamieszac, dodac kilka
listkdw swiezej miety..

|

hoktajle

alkoholowe = syropami

Routin ISSS
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VIRIDI LUPULUS

Sktadniki:

¢ 30 ml soku Kohl Jabtko i chmiel

4 20 ml Ginu Ambrosia

¢ 10 ml soku z cytryny Polenghi

¢ 10 ml syropu z cukru trzcinowego
Routin 1883

¢ 100 ml Prosecco Valdo

¢ Skérka z cytryny

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki z wyjgtkiem
Prosecco wlac¢ do shakera, wymieszac
doktadnie. Przelac do kieliszka,

dodac Prosecco. Delikatnie zamieszac
i udekorowac skérkg z cytryny.

: -I':n | fdﬂ’?
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MOJITO
TRUSKAWKOWE

Sktadniki:

4 30 ml syropu truskawkowego

420 ml grappa La Trentina Morbida Barrique
4 80 ml wody gazowanej

¢ L6d (1 szklanka)

4 5-7 listkéw miety

4 1cytryna

¢ 1limonka

¢ 2 tyzeczki cukru (opcjonalnie)

¢ 1 truskawka

Przygotowanie:

Do szklanki wsypac cukier, dodac
cytryne i miete. Delikatnie zmiazdzy¢
cytryne i liscie miety. Wlac syrop,

16d i grappe, uzupemic¢ wodg
gazowang. Catos¢ udekorowac
listkami miety i truskawkg.

|CED CUCUMBER

Sktadniki:

¢ 15 ml syropu ogdrkowego

¢ 5-7 listkéw miety

4 25 ml grappy Nardini Extrafina
¢ 120 ml wody gazowanej

Przygotowanie:

Do szklanki z wodg dodac grappe,
listki miety oraz syrop ogérkowy.
Udekorowac gatgzkg miety

i plasterkiem ogérka.

hoktajle

bezalkoholowe = syropaiii

Routin IS8S

Sktadniki:

420 ml syropu Yuzu Lemon

¢ 2 plasterki ogérka

¢ 5 ml soku z limonki Polenghi
4 120 ml wody gazowanej

Przygotowanie:

W shakerze umiescic syrop Yuzu

oraz sok z limonki. Wstrzgsngc i wla¢

do szklanki wypetionej wodg gazowang.
Delikatnie zamieszac, catos¢ udekorowac
plasterkami ogérka.

BROWNIE MACCHIATO

Sktadniki:

4 15 ml syropu Brownie
¢ 30 ml espresso

4 120 ml mleka

Przygotowanie:

Do podgrzanego mleka wlac syrop
oraz kawe. Na gérze dodac spienione
mleko i udekorowac ciasteczkami
czekoladowymi i migdatami.

SALTY STAR

Sktadniki:

4 30 ml espresso

420 ml syropu Stony karmel
4 Spienione mleko

Przygotowanie:

Espresso umiesci¢ w szklance typu
Toddy. W spieniaczu spieni¢ mleko,
dodac syrop. Przelac spienione mleko
do espresso, udekorowac syropem
karmelowym i ziarenkami kawy.

MROZONA HERBATA

TRUSKAWKOWO-BRZOSKWINIOWA

Sktadniki:

4 20 ml syropu truskawkowego

¢ 20 ml syropu brzoskwiniowego
¢ 1 torebka herbaty Taylors

4 90 ml gorgcej wody

¢ Kruszony 16d (1 szklanka)

¢ Listki miety do dekoracji

¢ Plasterki truskawek i brzoskwin

Przygotowanie:

Zaparzy¢ herbate w filizance.

Do shakera wlac syropy, doda¢

16d i zaparzong herbate. Wstrzgsngc

i po ostygnieciu wlac do szklanki.
Udekorowac listkiem miety, plasterkiem
truskawki i brzoskwini.
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